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Retrouvez dans tous vos bons moments nos biéres traditionnelles, expérimentales et sans alcool. Disponibles en restaurant ou en supermarché
pour les connaisseurs comme les amateurs. Nous sommes fiers de vous offrir des bieres écoresponsables et fabriquées a partir de malt canadien.

ﬁDE LA DRECHE DANS VOTRE ASSIETTE !
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DRECHE REVALORISEE DRECHE BURGER FISH & CHIPS

Qu’est-ce que la dréche ? C'est un résidu de brassage provenant de
I'orge qui est utilisé lors de la production de la biére. o

En collaboration avec Still Good, nous revalorisons la dréche en la transformant
en farine qui est ensuite utilisée dans la confection de nos pains burger et dans la
panure de nos fish & chips a la biere.
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HOUBLON LEVURE

ORGE EAU

BRASSAGE DE LA BIERE

DEGUSTATION GRATUITE CHAQUE 1tk JEUDI DU MOIS A 17H

La biere du moment est brassée en édition limitée chaque mois, selon un theme
cinématographique. Ne manquez pas notre rendez-vous mensuel pour rencontrer
votre brasseur ! Profitez de votre invitation exclusive pour la découvrir.

PAS ENCORE MEMBRE ?
Inscrivez-vous a partir de notre nouvelle application mobile.
Téléchargez-la, c'est gratuit.
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Cadeau de bienvenue & cadeau % Argent 3 Brasseurs Plus de visites = plus de dirf%gpentrsegoﬁqenieir:‘;
pour votre anniversaire cumulé a chaque achat récompenses partenaires

Nous avons élaboré des menus spéciaux qui sauront
répondre aux besoins des groupes de toute taille. Que
ce soit pour vos célébrations des Fétes, un anniversaire
ou une activité d'équipe, vous étes assurés de passer de
bons moments.

NOUS POUVONS CREER UNE OFFRE SUR MESURE POUR VOUS!
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MENUS SPECIALEMENT ESPACES PRIVES, VISITE DE NOTRE
CONCUS POUR LES ECRANS ACL ETWIFI MICROBRASSERIE
GROUPES GRATUIT SUR PLACE

NOS BIERES S’ACCOMPAGNENT DE PRODUITS RESPONSABLES ET D'ICI.

AMI DES OCEANS

Nos fournisseurs respectent les
meilleures pratiques en matiére
d'élevage. Nos filets de morue sont des
produits de la mer écoresponsables.

BEST AQUACULTURE PRACTICES,
OCEAN WISE
ANy

:!' % Al OCEAN b mracurtur:
"iv® MENL m Practices

Nous sommes fiers d'avoir
obtenu lareconnaissance
Aliments du Québec au menu,
qui atteste que nos restaurants
ont a coeur de mettre en valeur
les produits du Québec.

FROMAGES D’ICI

Fromages fabriqués a partir de lait
qui répond aux plus hautes normes
internationales en matiére de qualité
et de certification.

FROMAGES D'ICI

POULET ET BCEUF D’ICI

Nous nous engageons a ne servir
que du poulet et du boeuf de haute
qualité, élevés par des producteurs

québécois et canadiens.

POULET CANADIEN ET BCEUF DU QUEBEC
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Barur Quisec

Nous offrons I'eau de source Eska,
naturellement filtrée au Québec par les
roches glaciaires de I'esker, pour un
go(t des plus purs et frais.

CAFE ET THE EQUITABLES

En choisissant d'offrir du café et du
thé équitables, nous veillons a la
santé économique des agriculteurs
et de leurs communautés.

FAIRTRADE, RAINFOREST ALLIANCE
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FAIRTRADE }

Chkel ¢

Nos Gazettes sont imprimés sur du
papier recyclé, certifiés FSC, un
sceau garantissant la chaine de

tracabilité du papier.

BIENVENUE CHEZ 3 BRASSEURS ! Notre histoire a commencé il y a plus de 35 ans a Lille, en France, par la rencontre d'une cuisine artisanale
et d’'une biere originale brassée sur place. Aujourd’hui présents en France, au Canada, a Tahiti, en Nouvelle-Calédonie, a I'ile de la Réunion et au Brésil,

nous maintenons cet héritage francais bien vivant et nous sommes fiers du mariage entre de bons plats et des bieres parfaitement calibrées qui constitue
I'expérience unique a 3 Brasseurs.




Nos BIERES
PRESSION

. BLONDE @

ALCc 5,2% 18U 24

Désaltérante  Fruitée « Maltée

Maltée et peu sucrée, la blonde présente en bouche de séduisantes notes
fruitées. L'utilisation de houblon traditionnel apporte une amertume subtile
et plaisante.

AMBREE @

Un mélange de malts spéciaux procure a notre ambrée un équilibre de
saveurs grillées et caramélisées, le tout soutenu par une amertume durable
et palpable.

BLANCHE @

Désaltérante, notre blanche révele de délicats aromes d’'agrumes et des
saveurs de blé. Les protéines et la levure en suspension lui conférent son

aspect trouble.
IPA . ALC 6% 18U 40
Aromatique  Balancée « Amére

De style « West Coast », I'lPA est une biere dorée au goat franc, aromatisée
avec des houblons américains et offrant une amertume caractérisée par
des arémes d'agrumes et d'épinette.

ALc 6,2 % 18U 26
Grillée « Caramélisée « Douce

ALc 4,7% 1Bu 18
Légére « Agrumes ¢ Trouble

BLONDE

: AMBREE

BLANCHE

1}

LIGNE
INNOVATION

BIERE DU
MOMENT

CUVEE DU
BRASSEUR
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SOUPE A L'OIGNON

CAMEMBERT @ o

’oignon gratinée:

BOUCHEES DE POULET ET FROMAGE (5) @ 10

GRATINEE » @ IGIITIIGEIGHR ... 12,75

QOignons espagnols, consommé de beeuf, poulet et biére, croditons,
fromages gouda fumé, suisse et mozzarella.

NACHOS

3BRASSEURS @ 4 4 © . Petit 11,50 Grand 20
Tortillas de mais, pico de gallo, olives, jalapefios, sauce au
fromage, créme sure, oignons verts, fromages cheddar et
mozzarella. Servis avec salsa et créme sure.

Guacamole +3,75 $ Poulet ou porc effiloché +6 $

CALAMARS ., 19,75
Panés et assaisonnés. Servis avec notre aioli au citron.
AILES DE POULET CLASSIQUES (8) © ... 11

Prosciutto, miel a la biere, romarin, purée d'ail réti, confiture de
bacon et crostinis.

BRETZEL % @ © . ... 10,50

Légerement beurré et salé. Servi avec nos sauces fromage
alabiere et moutarde au miel.

MINI BURGERS
Galettes de beeuf (3), fromage fondu, bacon, tomates, oignons,
cornichons & I'aneth, laitue et notre sauce signature 3 Brasseurs
sur petits pains.

MINI SANDWICHS AU POULET ©

Bouchées de poulet pané (3), sauce moutarde au miel, laitue,
gouda fumé et mayonnaise a la moutarde sur petits pains.

BOUCHEES APERO

BATONNETS DE MOZZARELLA (6) 2@ © .. 10,25
Servis avec sauce tomate.

FRITES DE PATATESDOUCES @ ... 11,75
Servies avec notre aioli épicé.

CHUU-'FLE,UR .

SUCRE&EPICE # @ © . ... 10,25

Dans une sauce chili douce. Garnis d'oignons verts.

RONDELLES D'0IGNON @ [CEITIRTIZITIIN ... 12

Qignons verts, bacon et piments fort. Arrosées avec notre
sauce al'érable et a la biére.

Poulet pané farci de gouda, aioli maison épicé et oignons verts.

CORNICHONS FRITS(6) @ .. .. .. . 8,75
Servies avec mayonnaise de Dijon.
FRITES 3 FAGONS @ auchoix ... 8,75

TRUFFE
Fromage Asiago et poivre noir concassé avec notre aioli
alatruffe.

RANCH
Assaisonnement ranch avec mayonnaise a la ciboulette et
moutarde.

TOUTES GARNIES

Bacon, créme sure et oignons verts avec mayonnaise au bacon.

Au choix : sauce BBQ a la biére ou sauce inferno.
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Mets d'origine rustique, la Flammekueche est née il y a plus d'un siécle, dans les

campagnes du nord de |a France. Un incontournable exclusif a 3 Brasseurs !

LILLOISE & of»  MIMEMLEGA = Tarti-Flamm 8,25 Flamm 19

QOignons caramélisés, joue de porc fumée, champignons sautés, fromages suisse et

-+ mozzarella et notre sauce Flamm.
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. Tarti-Flamm !.?p
umes grillés ‘#1 |
romage de chevre

5FROMAGES @ + 2 .. . Tarti-Flamm 9,90 Flamm 22

Fromages bleu, Maitre Jules, gouda fumé, mozzarella et suisse, oignons caramélisés,
miel a la biere, mayonnaise a I'oignon grillés et a la truffe.

POULETBBQ o ... Tarti-Flamm 8,15 Flamm 20
Poulet effiloché, poivrons rotis, bacon fumé, oignons, sauce BBQ faite maison, créme
sure, fromages cheddar et mozzarella.

CARNIVORE o» ... .. ... Tarti-Flamm 1,19 Flamm 18
Bacon fumé, pepperoni, saucisse émiettée, oignons caramélisés, sauce tomate,
fromages cheddar et mozzarella.

BRAISEE @ & ... Tarti-Flamm 9,50 Flamm 22
Porc effiloché, choux de Bruxelles au bacon, sauce moutarde a I'ancienne, fromages
gouda fumé, mozzarella et suisse.

LEGUMES GRILLES & FROMAGE DE

CHEVRE @ o . . . .. Tarti-Flamm 8,25 Flamm 19
Poivrons rotis, tomates séchées, fromage de chévre, courgettes, oignons, roquette,
réduction balsamique, sauce crémeuse au pesto et Asiago.

PESTO & ARTICHAUT @ 4 . Tarti-Flamm 8,15 Flamm 20
Tomates séchées, oignons, olives, artichauts, sauce crémeuse au pesto de basilic,
fromages suisse, mozzarella et feta.

LONDONIENNE @ o ... Tarti-Flamm 10 Flamm 23
Roti de beeuf, champignons sautés, oignons caramélisés, poivrons verts, sauce
poblano, fromages cheddar et mozzarella.

SALADES

CESAR @ Petite 1 Grande 13
Laitue romaine, bacon fumé, crotons maison, vinaigrette crémeuse a l'ail et fromage Asiago.

LYONNAISE @ 17

Chicorée, roquette, joue de porc fumée, oignons rouges, croitons maison, vinaigrette
alamoutarde au vin rouge et ceufs a la coque.

HIVERNALE © -
Fromage bleu, bacon fumé, pommes, oignons rouges, pacanes pralinées,
canneberges séchées, roquette, chicorée, vinaigrette a la moutarde au cidre de
pomme, courge et choux de Bruxelle rotis.

Ajoutez du poulet
grillé oupané: +7 $
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LEGENDE O Nouveau % Incontournable 3 Brasseurs

2 Végétarien P Epicé ¥ Fromage du Québec

A Farine de dréche



METRE DE BIERE
Commandez, on sonne la cloche! Dix verres de 25 cl des biéres de votre choix.
Une excellente fagon de partager de bonnes biéres entre amis!

1 FLAMMEKUECHE PEPPY OFFERTE AVEC VOTRE METRE DE BIERE

ET CETERA Quatre verres de dégustation de 12,5 cl:

TRADITIONNEL
Blonde, Ambrée, Blanche et IPA.

PREMIUM ...
Blonde, Ligne Innovation, Biére du Moment et Cuvée du Brasseur.

DE 15H A 19H DU LUNDI AU VENDREDI

7 $"LA PINTE

. TRITON

Idéal pour les groupes
de 3 a5 personnes, le

. triton vous permet de
¢ vous servir directement

a votre table.

BLONDE, AMBREE,
BLANCHE ET IPA

LIGNE INNOVATION
BIERE DU

© MOMENT

CUVEE DU
BRASSEUR

CANETTES LAB

Brassées en petits lots, une fenétre sur nos innovations.
Disponibles pour dégustation en salle a manger.

CANETTE LAB (473ML) 17,95
Scannez le code QR pour connaitre les biéres actuellement
disponibles en restaurant ainsi que les prochaines a venir.

Tous nos burgers sont servis avec une galette 100 % beeuf. Servis au choix avec salade de chou crémeuse ou g\)‘cm’%&

frites. Substituez par une salade César pour +1,75 $ ou des maxi frites a la biére pour +3,50 $ ou des g, 1$ f;

frites de patates douces ou une poutine pour +4 $. Demandez un pain sans gluten pour +2 $. %%rvt&&’
3BRASSEURS % e A @® 20

SANDWICHS

Gouda fumé, bacon, laitue, tomates, oignons avec notre sauce a I'érable et a la biere.

BACON CONFIT o

Cheddar blanc, oignons caramélisés, bacon confit, ceuf tourné sur pain au sésame.

TRADITION A e, 17
Cornichon a I'aneth, laitue, tomate, oignons avec notre sauce signature 3 Brasseurs.

BACON & FROMAGE A @ .. . ., 20
Bacon fumé, oignons émincés, ketchup, moutarde, cornichon a I'aneth, fromages
gouda fumé et américain.

MUNICH @ o0 (0 e 21

Saucisse Oktoberfest fumée, fromage Maitre Jules, choucroute marinée a la biére
et mayonnaise a la moutarde sur pain bretzel.

Servis au choix avec salade de chou crémeuse ou frites. Substituez par une salade César pour +1,75 $ ou des maxi frites
a la biére pour +3,50 $ ou des frites de patates douces ou poutine pour +4 $.

POULET & GAUFRES ~ EEITITIZTCEN ... 22

Gaufres belges sucrées, poitrine de poulet croustillante, bacon, tomate, laitue,
oignons rouges et mayonnaise.

POULETEPICE & @ . 17
Poitrine de poulet croustillante, sauce Buffalo, salade de chou crémeuse,

cornichons sucrés et notre sauce signature sur un pain de pommes de terre grillé.
GRILLEDCHEESE @ % @ © ..., 11
Fromages Maitre Jules, gouda fumé, suisse et mozzarella entre deux tranches
épaisses de pain francais beurrées. Servi avec bisque de tomates et basilic a

la biére.

Faites-en un SUPREME avec du fromage bleu et du bacon confit. ... 22
FRENCHDIP of @ el 24

Roti de beeuf braisé finement tranché, fromages suisse, mozzarella et gouda fumé,
mayonnaise a l'oignon grillé et a la truffe sur baguettine. Servi avec son jus.

HOT DOG DOUBLE PORC @ -

Saucisse Oktoberfest fumée, porc effiloché, sauce BBQ faite maison, gouda,
oignons frits sur pain aux graines de pavot.

POUTINES

JARRET DE PORC A

Fait maison et braisé dans notre biére Blanche.
Serviavec purée de pommes de terre et Iégumes.

FISH & CHIPSALABIERE & A Imec. 1T 2mex. 22

Filet de morue (recommandée Ocean Wise) enrobé de notre panure maison
alabiere. Servi avec frites, salade de chou crémeuse et sauce tartare.

CHOUCROUTE TRADITIONNELLE % ... .. - 19,15
Saucisses de Toulouse et Oktoberfest fumées, jambon, ( o 2$j
choucroute marinée a la biére et pommes de terre. o<
PARMENTIER ©

Beeuf haché, petits pois, carottes, oignons et biere Ambrée. Garni de purée de
pommes de terre, fromages cheddar et mozzarella.

STEAK & FRITES

Bifteck de New York du Québec de 10 oz Iégérement assaisonné et grillé avec
beurre ala biere Ambrée et bacon.

CARBONADE @ *

Mijoté de beeuf, bacon fumé, oignons, moutarde de Dijon,
biscuits épicés Lotus"® et biere Blonde. Servie avec frites et pain.

DESSERTS et CAFES

= Po

s

Fromage en grains, frites et sauce a poutine.

CARBONNDEQ 4~ ©® ... . Frites 18,19 Maxi frites 22,15

Fromage en grains, carbonade faite maison, frites et sauce a poutine.

BROWNIE DECADENT
Mélange de biscuit aux brisures de chocolat et de brownie double chocolat. Servi avec
creme glacée ala vanille et caramel a la biere.

BEIGNETS @ e 8,25
Beignets double chocolat (2) et petits fruits (2). Servis avec caramel a la biére.
GATEAU AU FROMAGE A LA CROUSTADE AUX POMMES @ @ ... 9,75
Gateau au fromage cuit au four. Garni de pommes caramélisées.

GAUFRE GLACEE @ @ au choix ..o 1

AU CHOCOLAT

Glacée au chocolat. Servie avec creme glacée et garnie de morceaux de Skor'.

A LA FRAISE

Glacée a la fraise. Servie avec créme glacée et garnie de biscuits Dad's"® émiettés.

TARTELETTE ERABLE & BIERE AMBREE @ @ ... 9
Faite maison. Servie avec un praliné a la pacane et au bretzel.

CAFE & THE EQUITABLES ® & .. .. ... 3,50
ESPRESSO .. .o 4
CAPPUCCIND ... 5,25
CAFEALCOOLISE . . 9,25

B52, Irlandais, Sortilége ou Espagnol.

Beignets 3

Y

elette érable.& bicre Ambrée
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Poire romarin T,
Bramble a la miire

Sangria

Sangria
nuit d’été

| traditionnelle
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gomme balloune =

IERE

The glacé aux

fraises et basilic - SPritz a la biére

COCKTAILS A LA B

'COCKTAILS

BLOODY BAESAR ... . , SPRITZALABIERE © oo 11,50
Biére Blonde, cocktail César, Tabasco et Worcestershire. Biére Blanche, Aperol, jus d'orange et de citron.
LIMONADE LIME & MANGUE ..., 100 PANACHE . 6
Biere Blanche, purée de mangue, jus de lime, vodka Pink Whitney et glace pilée. Biére Blonde et Sprite.
ANANAS BRESILIEN ... 10,50  MOJITO AUX FRAISES 3 BRASSEURS . 9
Biére Blanche, rhum épicé, Amaretto et jus d'ananas. Biére Blanche, rhum, purée de fraise, lime et menthe.
MONACD 6 STORMYALABIERE ... 9,75
Biére Blonde, grenadine et Sprite. Biére Ambrée, rhum Chic Choc Noir, jus de lime et biére au gingembre Fever Tree.
BAIESUCREE @ . ... 9 FLORIDA @ .o 12
Créé par Gabriel Beaulne, 3 Brasseurs Brossard Biére IPA, gin, Sour Puss Framboise et jus de citron.
Biere Blanche, Amaretto, sirop de miire, jus de citron, basilic et soda.
TRADITIONNELLE ... v. 10,25 pich. 32,50 NUITD'ETE ... v. 10,25 pich. 32,50
Vin rouge ou blanc, Triple Sec, Schnapps aux péches, liqueur de melon, Vin blanc, tequila, limonade rose, purée de baies et Sprite.
jus d'orange et Sprite.
Jus corangeetop CRANBRANDY @ .. v. 10,25 pich. 32,50
SAPHIR ., v. 10,25 pich. 32,50  Vinblanc, brandy, Triple Sec, jus de canneberge et soda gingembre.
Vin blanc, Curacao bleu, Triple Sec, jus d'ananas et Sprite.

¢ peseed P CITRONBAIE v. 10,25 pich. 32,50
FLEUR DE SUREAU ..., v. 10,25 pich. 32,50  Vinblanc, vodka, Limoncello, soda gingembre, petits fruits et jus de citron.

Vin blanc, gin BleuRoyal, jus de lime, sirop de sureau, Sprite et soda.

VINS

BLANC b | ve | P
CHENIN BLANC, ROBERTSON Affrigue du Sud » 13,5% » Sucre : 6,2¢/L 825 1250 3125 PANG
SAUVIGNON BLANC, BRISE DE MER France » 12% » Sucre : 1,2g/L 10 15 38
PINOT GRIGIO I6T, DOLCE VITA Sicile, Italie » 12,5% » Sucre :2,7g/L BID 1025 1550 39 .
FUME BLANC, ERRAZURIZ Chili » 13,5% » Sucre : 2g/L 11 1650 41,75
CHARDONNAY, RAYMOND Californie » 13,5 % » Sucre : 6,7g/L 1250 1875 47,50
PINOT GRIGIO DOC, BOLLA Vénétie, Italie » 12,5%  Sucre :1,7g/L 12,50 18,75 47,50 gnunsh

ROUGE ROUGE
MERLOT, SARTORI Vénétie, Italie « 12% » Sucre : 6g/L  BIO 8,75 13,25 33,25 O ;Lm
PINOT NOIR, LA BELLE ETOILE France » 13% » Sucre :2,2/L 9 1350 34,25 .
GRENACHE BLEND, SANGRE DE TORD Espagne  14,5% » Sucre:2,6g/L |BIO 0 15 38 O

@ MALBEC RESERVE, TRAPICHE Argentine » 13,5% » Sucre: 3,4g/L 0 15 38
VALPOLICELLA DOC, FOLONARI Vénétic, Italie » 12,5 % » Sucre :2,99/L n g0 45 W

@ CABERNET SAUVIGNON, THREE THIEVES Californie » 13,45% » Sucre : 5g/L 1150 17,25 43,75

@ VALPOLICELLA RIPASSO DOC, SARTORI  Vénétie, Italie » 13,5% » Sucre : 4,8g/L 1250 1875 4150 Fa

ROSE
SYRAH BLEND, ROSELINE France » 13,5%» Sucre : 1,4g/L 1150 17,25 43,75

MOUSSEUX
PROSECCO, SANTA MARGHERITA Venétie, Ttalie » 11% » Sucre : 11g/L nis - 44 o

LIMONADE ALAFRAISE ... 1250 RIS @ ... ... .. ... 12,50
G_in, Limonce_llo, purée de fraise, jus de Vodka, Curagao bleu, grenadine, jus
citron et Sprite. d'orange et d'ananas.

BRAMBLE ALAMORE © .. 11,50 PECHE VANILLEE ... ... 12

Gin, jus de citron et sirop de mdire.
BLEUROYAL MOJITO ... 13

Vodka Pink Whitney, Galliano, Schnapps
aux péches, nectar de péche et soda

Gin BleuRoyal, jus de lime, menthe gingembre.
et soda. POIREROMARIN @ ... 14
ROCKSTAR ... 11,50 Gin BleuRoyal, jus de citron, biére au

gingembre Fever Tree et sirop de romarin

Sour Puss Framboise, Curagao bleu, sirop et de poire

d'amande et San Pellegrino Limonata.

MOCKTAILS .....

THE GLACE FRAISES ETBASILIC ... 6,35

Purée de fraises, basilic, jus de citron et Nestea.

GEORGIA .. 5,15

Jus de lime, Sprite, purée de petits fruits et de péches.

MALTAL 5,15

Sirop d'amande, grenadine, soda gingembre, jus d'orange, d'ananas et de lime.

LIMONADE AUANANAS oo 6,35

Limonade fraiche, jus d'ananas et Sprite.

ELDERBERRY ... . 9,15

Sirop de fleur de sureau, fraises et soda.

NOJITO GOMME BALLOUNE @ ..., 5,15

Sirop de gomme balloune, menthe, jus de lime et soda.

CIDRE MILTON ORIGINAL ..., 8

Léger, fruité et rafraichissant « Québec, Canada « sans gluten « 355ml « 4,5%

WHITE CLAW CERISENOIR ... 8

Canada  355ml * 5%

BOISSONS GAZEUSES ... ... . ., 3,95

Coca-Cola", Coke Digte", Sprite*, Soda gingembre Canada Dry*, Soda.

JUS 3,95

Canneberge, Pomme, Orange, Pamplemousse rosé, Ananas, Tomate.

EAU EMBOUTEILLEE ESKA"

Eauminéralenaturelle ... p. 4 ¢ 150

Baupétillante ... p.4 ¢.150

SAN PELLEGRINO, LIMONATA OU ARANCIATA ... 4,15

THE GLACE NESTEA™ a8 ... 4,50
......................................................................... 5

P> MC
RACINETTE

LES MARDIS
A3 $ POUR
LES ENFANTS'

1 Pourles enfants de 10 ans et moins. A 'achat d'un repas adulte
de17$ ou plus. Limite d'un repas enfant a3 § par adulte. Ne peut
étre jumelée a aucune autre offre et promotion.

L'achat de boissons alcoolisées est réservé aux personnes majeures. Lamodération a bien meilleur godt. 3 Brasseurs se dégage de toute responsabilité a I'égard des objets perdus ou volés. Ces produits peuvent se trouver dans nos cuisines : produits laitiers, sésame, blé, soja,
oeufs, noix, moutarde, poissons et fruits de mer. Nous ne pouvons pas garantir que les plats végétariens, lors de la préparation, n'entreront pas en contact avec les autres ingrédients. Nous ne pouvons pas garantir que nos plats et boissons alcoolisées seront exempts de produits

allergénes. Présentation suggérée. * Taxes en sus. ** Uniquement avec la choucroute.

FR/QC

ZONE FSC QUADRISCAN



